4 Meson de trabajo
LINEAS DE
en todo el borde, Banda
eliminando sanitaria tipo
FILETE Y PBO il » ermode
Diserio similar).

Work tray allows to higiénico ‘
FILLETING AND PIN BONING LINES dispose waste along its anti-bacterias. Thermodrive
border, No more waste o (or similar)
on the floor. . Hyg’ef?’c sanitary band.
anti-bacterial

) design.
Sistema de

limpieza OPC
opcional.
Optional OPC
Cleaning
system.

El proceso de filete de salmdn requiere de un alto
estandar de higiene debido a que las personasy los
equipos estan en contacto directo con la materia
prima que sera ingerida por el conssumidor final. Es
por esto gue nuestra empresa desarrollé un producto
de alta calidad, acorde con el estandar de seguridad
alimentaria (food safety), minimizando el riesgo de
contaminacion. Nuestras lineas de filete estan
disenadas para evacuar eficientemente los residuos
y desperdicio, minimizar el uso y la acumulacion de

Diserio en base a
planchas inoxidables (sin
perfiles cerrados).

Minimas patas de apoyo.

Stainless Sheet-based
design (no closed profiles).
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The salmon filleting process requires a high individual

standard of hygiene, due to people and equipment Cinta de desperdicios regulatable

being on direct contact with raw material that will cerrada, permite footboards. Mesones y tolvas

be consumed by the final consumer. Therefore, our extraer residuos y pivoteables permiten

company developed a high-quality product, agua mediante vacio. hacer aseo en todos

according to food safety standard, minimizing the Closed waste band, los sectores.

contamination risk. Our filleting lines are designed allowing the extraction Pivotable counters

to prevent waste from falling to the floor, of residues and water and hoppers that

minimizing the use and accumulation of water using vacuum. enable cleaning

and easy to clean. everywhere.
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